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4 仕 上 げ に 緑 色 の 野 菜 を 加 え 2 分 程 煮 込 み 、
お 皿 に 盛 り 付 け 柚 子 の 皮 を
す り お ろ し て 完 成 。

鍋 に お 湯 を 沸 か し 、 粉 末 ブ イ ヨ ン を
規 定 量 よ り 少 な め に 加 え る 。

野 菜 を そ れ ぞ れ 大 き め に カ ッ ト し 、 根 菜 類 は 水 か ら 下 茹 で し 、
緑 色 の 野 菜 は ボ イ ル し た 後 氷 水 に と り 色 止 め し て お く 。

① の ブ イ ヨ ン に 根 菜 類 と ベ ー コ ン ・ ソ ー セ ー ジ を 入 れ 、
野 菜 が 柔 ら か く な る ま で 煮 込 む 。

通信vol,8

仕 上 げ の 前 に 数 時 間 程 度 お く
と、味が野菜になじみより一層
おいしく仕上がります。ブッツ
乾塩ベーコンの旨味と塩分で仕
上げるのがポイント。

ブ ッ ツ 乾 塩 熟 成 ベ ー コ ン
ブ ラ ー ト ヴ ル ス ト

　  ノ ン ス モ ー ク
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いつもBütz Delicatessenをご利用いただき誠にありがとうございます。
今回お届けするvol,8では、寒い季節にぴったりのレシピをご紹介！！

乾塩熟成ベーコンの和風ポトフ　柚子の香り

〈ロング  3本入り  2 4 0 g〉

こちらのレシピはH Pでもご覧いただけます



100 円 分 の ポ イ ン ト

プレゼント

3 商品レビューをご入力ください。

　スマートフォンのみ連携可能です。
お友だち追加しただけではアカウント連携されません！

円 分 の ポ イ ン ト

プレゼント 300 円 分 の ポ イ ン ト

プレゼント

QRコードまたはURLから

マイページにログインしてください。

https://deli.takara-butz.co.jp/p/login/

1

ご注文は24時間365日受け付けております！

@916nsekk で検索！

ID検索またはQRコードからお友だち追加

ブッツオンラインショップ

レビュー投稿で次回以降のお買い物に使える
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2

LINE ID連携

2 注文履歴よりご購入いただいた

商品をお選びいただき、

「レビューを書く」をタップし

てください。

今なら公式ショップ
新規会員登録で

Membership

毎月会員様限定の

おトクなイベント開催中！

Official LINE

さらに！！
L INEアカウントとの連携で

200

https://deli.takara-butz.co.jp/

※特典等は予告なく変更、終了する場合がございます。

商品レビュー よろしくお願いします！を

4 「登録」をタップして完了です！

ありがとうございました！
レビューのお礼100pは、

3営業日以内に付与されます。

バナーをクリックして

アカウント連携完了！


